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ZAPYTANIE OFERTOWE
przeprowadzone  zgodnie  z Regulaminem  udzielania  zamówień  publicznych  o  wartości  nie 
przekraczającej kwoty, o której mowa w art. 2 ust.1 pkt 1 ustawy Prawo zamówień publicznych,  
wprowadzonym Zarządzeniem nr  3/2024 Dyrektora  Domu Pomocy Społecznej  w Zabłotach 
z dnia 23.04.2024 r.

NA SUKCESYWNE DOSTAWY MIĘSA  DROBIOWEGO I PRZETWORÓW 
DROBIOWYCH

Zamawiający :
Dom Pomocy Społecznej
Zabłoty 19; 97-425 Zelów
NIP 769-15-75-177    REGON 590470600
 Tel. (44) 634 19 40;    adres e-mail: dps@dpszabloty.pl

I. PRZEDMIOT ZAMÓWIENIA
Przedmiotem zamówienia są sukcesywne dostawy mięsa drobiowego i przetworów drobiowych 
do  siedziby  Zamawiającego,  zgodnie  z  asortymentem  wskazanym  w  formularzu  cenowym 
stanowiącym załącznik nr 2 do niniejszego zapytania.
II. ISTOTNE WARUNKI DOTYCZĄCE REALIZACJI ZAMÓWIENIA
1. Dostarczane produkty muszą spełniać normy co do jakości jakie wynikają z obowiązujących 

przepisów dla produktów żywnościowych, w szczególności przepisów:
 ustawy 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (tj. Dz. U. z 2023 

r. poz. 1448, z 2025 r. poz. 1424 )
 ustawy  z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzęcego (tj. Dz. U. 

z 2023 r. poz. 872, z 2025 r. poz. 1424.) 
 rozporządzenia  Ministra  Rolnictwa  i  Rozwoju  Wsi  z  dnia  23  grudnia  2014 r. 

w sprawie znakowania środków spożywczych (Dz. U. z 2015 r., poz. 29 z póź. zm.)
Wymagania w zakresie przedmiotu zamówienia:

 każdy produkt wytwarzany będzie zgodnie z normami jakościowymi GHP, GMP lub 
systemem HACCP; 

 każdy dostarczany produkt musi być zapakowany hermetycznie jednostkowo;
 produkty muszą  posiadać nazwę (logo)  producenta na opakowaniach zbiorczych 

oraz na opakowaniach jednostkowych:
 produkty muszą być oznakowane widocznym, aktualnym terminem przydatności do 

spożycia;
produkty przetworzone (tj. wędliny, przetwory mięsne, konserwy) zgodnie z polską 
normą muszą posiadać etykiety określające nazwę handlową produktu, procentowy 
skład surowcowy -  tj.  % zawartość  mięsa  w wędlinie  oraz  substancje  stosowane 
w produkcji;

 każdy dostarczony produkt winien być świeży i pierwszej jakości, zgodny z Polską 
Normą;

 na każde żądanie Zamawiającego Wykonawca jest zobowiązany okazać w stosunku 
do każdego produktu odpowiedni certyfikat zgodności z Polską Normą lub normami 
europejskimi itp.

Cechy dyskwalifikujące wspólne dla   mięsa  : 
obce  posmaki,  zapachy,  oślizgłość,  nalot  pleśni,  zazielenienie  mięsa,  występowanie 
gruczołów, fragmentów kości.

Cechy dyskwalifikujące wspólne dla   wędlin  :
obce  posmaki,  zapachy,  oślizgłość,  nalot  pleśni,  barwa  szarozielona,  zacieki  tłuszczu 
i galarety  pod  osłonką,  jej  pęknięcia  i  wycieki  farszu  w  osłonkach  naturalnych  lub 
sztucznych,  składniki  użyte  do  produkcji  pozaklasowe lub  z  chrząstkami,  ścięgnami  itp., 
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obecność szkodników oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia 
mechaniczne,  zerwanie  plomby,  zabrudzenia,  objawy obniżenia  jędrności  i  elastyczności, 
nieprzyleganie osłonki do wędlin itp.

Wymagania w zakresie opakowań:
pojemniki  plastikowe,  z  pokrywami,  czyste,  bez  obcych  zapachów,  powinny  być 
przeznaczone  tylko  dla  jednego  asortymentu,  elementy  powinny  być  ułożone 
w opakowaniu w sposób niepowodujący deformacji i zapewniający estetyczny wygląd 
gotowego wyrobu.

2. Produkty z długoterminowym okresem przydatności do spożycia muszą posiadać co najmniej 
6  miesięczną  datę  przydatności  do  spożycia  licząc  od  daty  ich  dostarczenia  do 
Zamawiającego.  Produkty  z  krótkim  okresem  przechowywania  odpowiednio  powinny 
posiadać okres przydatności każdej partii towaru nie krótszy niż połowa okresu przydatności 
do spożycia określonego przez producenta licząc od daty dostarczenia do Zamawiającego.
Opakowania dostarczanych przez Wykonawcę produktów muszą być oznakowane widoczną 
datą terminu przydatności do spożycia.

3. Dostawa odbywać będzie  się  środkiem transportu Wykonawcy,  na  jego koszt  i  obejmuje 
wniesienie towaru do pomieszczenia wskazanego przez pracownika. Dostawy odbywają się 
w dniach roboczych w godzinach 8.00-13.00,  co najmniej  2  razy w miesiącu.  Dostawca 
odpowiedzialny jest za jakość dostawy i zobowiązany jest dołożyć należytą staranność co do 
realizowanych dostaw.
Realizacja dostawy będzie następować sukcesywnie, na podstawie złożonego z 2 dniowym 
wyprzedzeniem telefonicznego zamówienia.

4. Wykonawca  wystawiać  będzie  faktury  za  każdą  zrealizowaną  dostawę  z  14  dniowym 
terminem płatności.

5. W  przypadku  braku  możliwości  terminowego  dostarczenia  zamówionego  produktu, 
zamawiający  zrealizuje  zamówienie  u  innego  Wykonawcy  (nabycie  zastępcze)  bez 
konieczności  wyznaczania  dodatkowego  terminu  do  zrealizowania  niewykonanej  części 
zamówienia, bez obowiązku nabycia od Wykonawcy przedmiotu zamówienia dostarczonego 
po terminie. W takim przypadku Wykonawca pokryje różnicę w cenie.

6. Podane w formularzu cenowym ilości poszczególnych pozycji mięsa, wędlin i przetworów 
stanowią  ilości  szacunkowe,  które  mogą  ulec  zmianie  w  toku  obowiązywania  umowy, 
w zależności  od  potrzeb  Zamawiającego.  Zamawiający  zastrzega  sobie  prawo  zakupu 
mniejszej ilości towarów będących przedmiotem umowy, a Wykonawca nie będzie dochodził 
z tego tytułu żadnych roszczeń. 

7. Zamawiający  w  załączonym  formularzu  cenowym  wskazuje  na  typ  wyrobu  mięsnego 
i dopuszcza  składanie  ofert  równoważnych,  o  parametrach  nie  gorszych  niż  przyjęte 
w normach jakościowych dla poszczególnych typów wyrobów.

III. Termin wykonania zamówienia 
Termin wykonania zamówienia obejmuje okres: od 01.01.2026 r. do 31.12.2026 r.

IV. Dokumenty i oświadczenia wymagane od oferentów
       Na ofertę składa się:
1. Formularz ofertowy i cenowy – wypełniony i podpisany przez wykonawcę (wzór załącznik 

nr 1) oraz  załączniki.
 2. Aktualny odpis z właściwego rejestru
 3. Pozytywna opinia lub Decyzja właściwej terytorialnie Inspekcji Weterynaryjnej lub 

Inspekcji  Sanitarnej,  iż  wykonawca  posiada  środki  transportu  spełniające  wymagania 
sanitarno -weterynaryjne i mogą być wykorzystywane do transportu środków spożywczych 
pochodzenia zwierzęcego 

4.  Aktualna  decyzja  Powiatowego  Lekarza  Weterynarii o  zatwierdzeniu  zakładu  do 
produkcji  lub obrotu,  określająca rodzaj  i  zakres działalności  lub decyzja Państwowego 
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Powiatowego  Inspektora  Sanitarnego o  zatwierdzeniu  zakładu  do  wprowadzenia  do 
obrotu  produktów  pochodzenia  zwierzęcego,  nieobjętego  urzędową  kontrolą  organów 
Inspekcji Weterynaryjnej, określającą rodzaj    i zakres działalności.

Dokumenty  o  których  mowa  powyżej  mogą  być  przedłożone  w  formie  oryginałów  lub 
kserokopii poświadczonych za zgodność z oryginałem przez osobę uprawnioną do składania 
oświadczeń  woli.  Zamawiający  może  zażądać  przedstawienia  oryginału  lub  notarialnie 
poświadczonej kopii dokumentu wtedy, gdy złożona przez wykonawcę kopia dokumentu jest 
nieczytelna lub budzi wątpliwości co do jej prawdziwości.

V. Opis sposobu przygotowania oferty  
1. Oferta  powinna  być  sporządzona  w  formie  pisemnej,  (maszynowo,  komputerowo, 

nieścieralnym atramentem lub inną trwałą techniką) oraz podpisana przez uprawnionego 
(uprawnionych)  do  składania  oświadczeń  woli  przedstawiciela  oferenta.  Wszystkie 
miejsca, w których Wykonawca naniósł zmiany powinny być parafowane przez osobę 
podpisującą ofertę.

2. Oferta  winna  być  sporządzona  w języku  polskim.  Cena  w ofercie  musi  być  podana 
w kwocie brutto w złotych polskich cyframi i  słownie,  z  wyodrębnieniem ceny netto 
i podatku VAT, naliczonym zgodnie z obowiązującymi przepisami.

3. Wykonawca może złożyć tylko jedną ofertę. Oferta musi uwzględniać wszystkie rabaty 
i marże. 

4. Oferta wraz z załącznikami winna być podpisana przez umocowanego przedstawiciela 
lub  przedstawicieli  Wykonawcy,  upoważnionych  do  podejmowania  zobowiązań 
w imieniu  wykonawcy  zgodnie  z  wpisem o  reprezentacji  w  stosownym  dokumencie 
uprawniającym  do  występowania  w  obrocie  prawnym  lub  udzielonym 
pełnomocnictwem. 

5. Pełnomocnictwo winno być dołączone do oferty, o ile nie wynika z innych dokumentów 
załączonych przez Wykonawcę. Pełnomocnictwo powinno szczegółowo określać zakres 
umocowania oraz być podpisane przez Właściciela.

VI. Termin składania ofert  
1.  Do dnia 12.12.2025 r.  do godz. 1000 .

Oferty złożone po terminie będą zwrócone wykonawcom bez otwierania.
2. Otwarcie ofert nastąpi w siedzibie Zamawiającego w dniu 12.12.2025 r. o godzinie 1100.

VII. Forma złożenia dokumentów:   
• dokumenty  należy  złożyć  w  formie  elektronicznej (jako  załącznik  do  e-maila), 

skompresowane (spakowane) w jednym z formatów: ZIP, 7-ZIP, RAR,  zahasłowane na 
adres:  zamowienia@dpszabloty.pl.  w  temacie  wpisując:  „Oferta  na  dostawę  mięsa 
drobiowego”.  W wyznaczonym dniu i  o  wyznaczonej  godzinie  otwarcia  ofert  każdy 
z Oferentów udostępni (telefonicznie, mailowo) hasło umożliwiające odczytanie oferty.

• w formie papierowej osobiście w siedzibie zamawiającego pod adresem Dom Pomocy 
Społecznej  Zabłoty  19,  97-425  Zelów,  II  piętro  sekretariat.  Ofertę  należy  umieścić 
w zamkniętym opakowaniu. Opakowanie winno być oznaczone nazwą (firmą) i adresem 
Wykonawcy  zaadresowane  do  Zamawiającego  na  adres:  Dom  Pomocy  Społecznej, 
Zabłoty 19,  97 – 425 Zelów i  oznakowane następująco:  „Oferta na dostawę mięsa 
drobiowego dla Domu Pomocy Społecznej w Zabłotach”

VIII.  Osoby uprawnione do porozumiewania się z Wykonawcami
    Ze strony Zamawiającego do kontaktowania się z wykonawcami upoważniony jest:
    Agnieszka Chrust,       tel. (044) 634 19 40
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IX Opis sposobu obliczenia ceny.
1. Cena  oferty  uwzględnia  wszystkie  zobowiązania,  musi  być  podana  w PLN cyfrowo 

i słownie.
2. Cena  podana  w  ofercie  powinna  obejmować  wszystkie  koszty  i  składniki  związane 

z wykonaniem całego zamówienia oraz musi uwzględniać wszystkie warunki stawiane 
przez Zamawiającego. 

3. Cena może być  tylko jedna  za  oferowany przedmiot  zamówienia,  nie  dopuszcza się 
wariantowości cen.

4. Wykonawca gwarantuje stałość cen produktów w okresie obowiązywania umowy.
Dopuszcza się zmiany ceny w następujących sytuacjach:

1) Zmiana stawki podatku VAT, przy czym zmianie ulegnie cena brutto danego produktu,
2)  W trakcie  obowiązywania  umowy Wykonawca  może  wystąpić  do  Zamawiającego 
o zmianę cen produktów na ceny wyższe, których nie można było przewidzieć na etapie 
składania  oferty.  Przyczyną  wzrostu  może  być  np.  zmiana  cen  skupu  drobiu  jako 
podstawowego surowca do wytworzenia produktów i  gotowych wyrobów określonych 
w przedmiocie zamówienia.  Udokumentowanie wzrostu cen ciąży na Wykonawcy. Cena 
jednostkowa  produktu  nie  może  ulec  wzrostowi  powyżej  10% ceny  zaproponowanej 
w złożonej  ofercie,  w  okresie  trwania  umowy  a  pierwsza  zmiana  może  nastąpić  po 
upływie minimum 3 miesięcy od daty zawarcia umowy. Zmiana cen następuje za zgodą 
obu stron w formie  aneksu do umowy.  W trakcie  trwania  umowy Wykonawca może 
zastosować promocje, okresowe lub stałe obniżki cen oferowanego asortymentu..

5. Cenę  za  wykonanie  całości  przedmiotu  zamówienia   należy  przedstawić 
w „Formularzu  ofertowym",  którego  wzór  stanowi  załącznik  nr  1 zapytania 
ofertowego. Ceny jednostkowe zawarte winny być w formularzu cenowym, załącznik 
nr 2 do zapytania ofertowego. 

X. Opis kryteriów oceny ofert
Oferty   spełniające  wymagania  Zamawiającego  oceniane  będą  przez  komisję,  według 
jednego kryterium:
Cena brutto – 100%  Ocena będzie dokonywana za pomocą proporcji matematycznej:

Najniższa cena oferty z ofert  podlegających ocenie
Cena oferty badanej                                                    X 100  wynik zaokrąglony do dwóch 

miejsc po przecinku.
1. Zamawiający  udzieli  zamówienia  wykonawcy,  którego  oferta  odpowiada  wszystkim 

wymaganiom przedstawionym  w niniejszym zapytaniu ofertowym i została oceniona 
jako najkorzystniejsza w oparciu o podane kryterium (cena).

2. Oferty złożone w sposób sprzeczny z wymogami Zamawiającego nie będą podlegały 
ocenie. 

XI. Zamawiający zastrzega sobie możliwość unieważnienia postępowania bez podania przyczyny.
Załączniki:

1. Załącznik nr 1: Formularz ofertowy.
2. Załącznik nr 2: Formularz cenowy
3. Załącznik nr 3: Wzór umowy, która zostanie zawarta z wybranym Wykonawcą

Sporządził: Zatwierdził:
Agnieszka Chrust DYREKTOR

 Małgorzata Muszkiewicz
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